
Tarte a l-oignon au chevre 

Tarte à l’oignon au chèvre 
 
 
 
 
 
 
 

Ingrédients pour 6 personnes : 
 

1 Pâte feuilletée 

 

2 Oignons 
3 Tomates fermes 

1 Buche de chèvre 

2 Œufs 
150 g Crème fraîche 

 Huile, origan, sel et poivre 

 

 
Préparation 
 

 

Etalez la pâte dans un moule et piquez-la à la fourchette 

Emincez les oignons en fines lamelles 

Faites les fondre dans l’huile et réservez les. 

Préchauffez le four à 200°C 

Coupez les tomates en fines rondelles 

Débitez la buche de chèvre en rondelles. 

Dans un bol, battez les œufs, la crème, le sel et le poivre. 

Sur la pate à tarte, étalez les oignons puis les tomates et la préparation à l’œuf.  

Saupoudrez d’origan et disposez les tranches de chèvre. 

Cuisez à four chaud pendant 35 mn 

 

 

 

 

 


